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Fagor Industrial

Marmitas cilindricas fijas

Caracteristicas Generales

- Marmita con estructura y recipiente
cilindrico, adecuada para ser posicionada
en zonas de paso de dimensiones
reducidas en las que aparatos con bordes y
superficies anguladas pueden crear

problemas ergonémicos y de movimiento,
permitiendo trabajar comodamente desde
diferentes angulos.

- Cuba con fondo de acero inoxidable AISI
316 espesor de 20/10 a 40/10, apto incluso
para productos especialmente acidos.

- Paredes de acero inoxidable AISI 304 con
espesores de 20/10 a 40/10. Doble pared
en versiones indirectas.

- Tapa acero inoxidable AISI 304 con espesor
15/10, muelles de balance y asa atérmica.

- Estructura portante de acero inoxidable
AlSI 304.

- Revestimientos exteriores de AlSI 304
satinado.

- Dispone de pies regulables de acero
inoxidable.

- Aislamiento térmico garantizado por los
paneles de fibra ceramica de alta densidad.

- Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible.

- Grifo de descarga frontal con cuerpo Unico
dotado de manija atérmica aislante.

- Manémetro para el control de la presion en
el interior de la doble pared.

- Valvula manual para el vaciado de aire de la
camara para la despresurizacion durante el
calentamiento.

- El agua se introduce en la cuba por medio

de un grifo de llenado, con salida orientable.

- Calentamiento:

. Gas:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacion de humo.

- Grifo con vélvula de seguridad con
termopar (version directa).

. Eléctrico indirecto:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion

Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
calentamiento para sobretemperatura o
nivel de agua insuficiente.
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- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica.

- Tensién de alimentacion estandar 400V-3N-
50Hz.

. Vapor indirecto:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante valvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada
a 0,5 bar, valvula de depresiéon manual y
manoémetro.

- Las versiones a presion o autoclave,
permiten acelerar los ciclos de coccion
efectuados en el dia. Estan equipadas con
junta de estanqueidad de silicona
alimentaria y bridas para cierre hermético y
valvula de seguridad calibrada a 0,05 bar.
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MODELO cODIGO Po(TKEx)mA CAP»?l(_))IDAD DIME(NmiL())NES
MARMITAS CILINDRICAS DE GAS

Gas de calentamiento directo

MCG-300 19003043 39 300 1290x1391x950
MCG-500 19001445 55 500 1390x1479x1020
Gas de calentamiento directo a presion

MCG-300 A 19003041 39 300 1290x1391x950
MCG-500 A 19001446 55 500 1390x1479x1020
Gas de calentamiento indirecto

MCIG-200 19003078 39 200 1090x1195x900
MCIG-300 19001448 48 300 1290x1391x950
MCIG-500 19003079 55 500 1390x1479x1020
Gas de calentamiento indirecto a presion

MCIG-200 A 19001447 39 200 1090x1195x900
MCIG-300 A 19001449 48 300 1290x1391x950
MCIG-500 A 19001450 55 500 1390x1479x1020

MARMITAS CILINDRICAS ELECTRICAS

Eléctricas de calentamiento indirecto

MCIE-200
MCIE-300
MCIE-500

19003076 24 200 1060x1000x900
19001443 36 300 1260x1200x950
19003077 48 500 1360x1300x1000

Eléctricas de calentamiento indirecto a presion

MCIE-200 A
MCIE-300 A
MCIE-500 A

19001442 24 200 1060x1000x900
19003040 36 300 1260x1200x950
19001444 48 500 1360x1300x1000

MARMITAS CILINDRICAS A VAPOR

Vapor de calentamiento indirecto

MCIV-200
MCIV-300
MCIV-500

Vapor de calentamiento indirecto a presion

19003080 - 200 1095x1000x900
19001453 - 300 1295x1200x950
19003081 - 500 1395x1300x1000

MCIV-200 A 19001452 - 200 1095x1000x900
MCIV-300 A 19003051 - 300 1295x1200x950
MCIV-500 A 19001454 - 500 1395x1300x1000
Accesorios

MODELO CcODIGO DESCRIPCION

CM-2200 19084524 Kit 2 cestillos de 1/2 para marmita de 200 L

CM-2300 19084525 Kit 2 cestillos de 1/2 para marmita de 300 L

CM-4300 19084526 Kit 4 cestillos de 1/4 para marmita de 300 L

CM-4500 19084527 Kit 4 cestillos de 1/4 para marmita de 500 L

GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexién clamp 2" AISI 316

VM-M 19084529  Vélvula mariposa 2,5" 1ISO DN50 AISI304

TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha

DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

CENA-M 19084531 Control electrénico de carga de agua en la doble pared

CECA-M 19084532 Control electrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda volumétrica
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Fagor Industrial

Marmitas cilindricas fijas con mezclador

Caracteristicas Generales

- Cuba con fondo de acero inoxidable AISI
316 espesor de 20/10 a 40/10, apto incluso
para productos especialmente acidos.

- Paredes de la cuba de coccién de acero
inoxidable AISI 304 con espesores
de 20/10 a 25/10.

- Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible.

- Grifo de descarga frontal de 2" con cuerpo
Unico dotado de manija atérmica aislante.

- Doble pared con fondo y paredes de acero
inoxidable AISI 304.

- Tapa de acero inoxidable AlSI 304 con
espesor15/10, equipado con cremallera de
acero cromado con precarga de los muelles
y manija atérmica.

- Manémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Valvula manual para el escape de aire para
la despresurizacién de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- 2 versiones:

. Versiéon normal: vélvula de seguridad de
muelle calibrada a 0,5 bar.

. Versioén autoclave: junta de sujecién de
silicona alimentaria, abrazaderas
para cierre hermético de la tapa y vélvula de
seguridad calibrada a 0,05 bar.

- Estructura portante de acero inoxidable con
espesor de 30/10 montada en pies de

acero regulables para la nivelacion.

- Paredes externas de acero inoxidable AISI
304 satinado con espesor 10/10.

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 15/10.

- Revestimiento del hueco técnico removible
para permitir una facil inspeccién de las
partes internas.

- Aislamiento térmico garantizado por los
paneles de fibra ceramica de alta densidad.

- Sistema de mezclado:

. Mezclador de acero inoxidable AISI 316 con
velocidad de rotacién regulable entre los 7

y los 28 g/m con una fuerza de hasta
386 N'm

. Posibilidad de inversion del sentido de
marcha con el selector electrénico.

. Mezclador removible para facilitar las
operaciones de limpieza y extraccion del
producto

. Mezclador equipado con brazos radiales de

acero inoxidable y palas de Teflén cerdmico.

- Calentamiento:

. Eléctrico indirecto con doble pared:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion

Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.
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- Termoregulacién y temporizacion
electrénica de la temperatura y del tiempo
de proceso.

- Termostato de seguridad de las
resistencias con bloqueo de calentamiento
para sobretemperatura o nivel de agua
insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica con sondas.

- Control de presion de la doble pared a
través de un presostato de trabajo y una
vélvula de seguridad calibrada a 0,5 bar,
vdlvula de depresién y manémetro.

- Tension de alimentacion estandar
400V-3N-50Hz.

. Vapor indirecto con doble pared:

- Calentamiento a través de vapor (de red del
usuario) con valvula de contrapresion que
permite una introduccién gradual del vapor
en la doble pared.

- Control de la presién en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada

a 0,5 bar, véalvula de depresién y manémetro.

- Tension de alimentacién estandar 400V-3N-
50Hz
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MODELO cODIGO POIIEV’\‘/‘)CIA CAPAEISIDAD DIMENSIONES
MARMITAS CILINDRICAS ELECTRICAS CON MEZCLADOR

Eléctricas de calentamiento indirecto

MCIE-200 M 19084225 24,37 200 1120x1000x1000
MCIE-300 M 19084227 36,37 300 1320x1200x950
MCIE-500 M 19084231 48,37 500 1420x1300x1050
Eléctricas de calentamiento indirecto a presion

MCIE-200 A M 19084226 24,37 200 1120x1000x1000
MCIE-300 A M 19084229 36,37 300 1320x1200x950
MCIE-500 A M 19084232 48,37 500 1420x1300x1050
MARMITAS CILINDRICAS A VAPOR CON MEZCLADOR

Vapor de calentamiento indirecto

MCIV-200 M 19084233 0,37 200 1120x1000x1000
MCIV-300 M 19084235 0,37 300 1320x1200x950
MCIV-500 M 19084237 037 500 1420x1300x1050
Vapor de calentamiento indirecto a presion

MCIV-200 AM 19084234 0,37 200 1120x1000x1000
MCIV-300 AM 19084236 0,37 300 1320x1200x950
MCIV-500 A M 19084238 0,37 500 1420x1300x1050
Accesorios

MODELO coDIGO DESCRIPCION

GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexion clamp 2" AISI 316

VM-M 19084529  Valvula mariposa 2,5" 1ISO DN50 AISI304

TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha

DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

CENA-M 19084531 Control electrénico de carga de agua en la doble pared

CECA-M 19084532 Control electrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda volumétrica
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Fagor Industrial

Marmitas cilindricas basculantes

Caracteristicas Generales

- Marmita basculante automatica - Revestimientos exteriores de AISI 304 nivel de agua insuficiente.
con colurqnas laterales de carga. El finamente satinado. Aislamiento - Control del agua en la doble pared con
basculamiento de la cuba facilita térmico garantizado por los paneles de fibra

grifos de maximo/minimo y opcién de la

el traspaso de los alimentos ceramica de alta densidad. carga de agua automatica

sélidos. Constituye el recurso mas simple e

. ) ) - Sistema de vuelco automatico por medio de
inmediato para la coccién de elevadas

- Tension de alimentacién estandar 400V-3N-

cantidades. UT’] actuador hidraulico N 50Hz.
inoxidable AISI 316 espesor de 20/10 a ) - Calentamiento por vapor (de red del
40/10'y doble pared de acero inoxidable - Calentamiento: usuario) mediante valvula parcializadora
AISI304 con espesores de 20/10 a 25/10. GAS: que permite introducir el vapor de forma
- Tapa acero inoxidable AISI 304 con espesor - Quemadores tubulares de alto rendimiento gradual en la camisa.
15/10, muelles de balance y asa atérmicay en acero inoxidable. - Los equipos de calentamiento indirecto:
tapa aislada bajo pedido. - Encendido piezoeléctrico manual y llama control de pr’esién en !a doble
- Manémetro para el control de la presién en piloto. pared a través de la valvula de
el interior de la doble pared. seguridad calibrada a 0,5 bar, vélvula de

- Rejilla de evacuacion de humo. - .
. . depresion manual y manémetro.
- Valvula manual para el escape del aire para

la despresurizacion de la doble pared que

se produce en la fase de calentamiento.

- Grifo con valvula de seguridad con
termopar (version directa)..

) . Eléctrico indirecto:

- Mezclador orientable de bronce cromado

con agua caliente y fria. - Calentamiento a través de resistencias por

inmersion acorazadas de aleacion
Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.

- Valvula de seguridad de peso calibrada a
0,5 bar.

- Estructura portante de acero inoxidable con

; - Termostato de seguridad con bloqueo de
espesor de 30/10 montada en un bastidor.

calentamiento para sobretemperatura o
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MODELO cODIGO PO(T'EWN)CIA CAP/?SDAD DIMIE(Pn?]!l())NES
MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES GAS
Gas de calentamiento directo
MCBG-100 19001283 26,4 100 1600x970x1050
MCBG-150 19001227 26,4 150 1600x970x1050
MCBG-200 19001284 39,4 200 1750x1135x1050
MCBG-300 19001228 39,4 300 1960x1325x1300
MCBG-500 19001285 554 500 2050x1475x1300
Gas de calentamiento indirecto
MCBIG-100 19001229 26,4 100 1600x970x1050
MCBIG-150 19001286 26,4 150 1600x970x1050
MCBIG-200 19001230 39,4 200 1750x1135x1050
MCBIG-300 19001287 484 300 1960x1325x1300
MCBIG-500 19001231 554 500 2050x1475x1300
MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES ELECTRICAS
Eléctricas de calentamiento indirecto
MCBIE-100 19001278 12,4 100 1600x885x1050
MCBIE-150 19003052 16,4 150 1600x885x1050
MCBIE-200 19001280 24,4 200 1750x1035x1050
MCBIE-300 19003053 36,4 300 1950x1230x1300
MCBIE-500 19001282 48,4 500 2050x1370x1300
MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES A VAPOR
Vapor de calentamiento indirecto
MCBIV-100 19003072 04 100 1600x885x1050
MCBIV-150 19001289 04 150 1600x885x1050
MCBIV-200 19003073 04 200 1750x1035x1050
MCBIV-300 19001291 04 300 1950x1230x1300
MCBIV-500 19003074 04 500 2050x1370x1300

Accesorios

MODELO cODIGO DESCRIPCION

GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexion clamp 2" AISI 316

VM-M 19084529  Vélvula mariposa 2,5" 1ISO DN50 AISI304

TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha

DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

CENA-M 19084531 Control electrénico de carga de agua en la doble pared

CECA-M 19084532 Control electrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda volumétrica

FBM-150 19084533 Filtro boquilla de descarga para marmita 100-150 L

FBM-200 19084534 Filtro boquilla de descarga para marmita 200 L

FBM-300 19084535 Filtro boquilla de descarga para marmita 300 L

FBM-500 19084536 Filtro boquilla de descarga para marmita 500 L
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Fagor Industrial

Marmitas rectangulares fljas

Caracteristicas Generales

- Marmita con forma rectangular con cuba
cilindrica. Se puede montar
individualmente o en bateria. Gracias a su
solidez y funcionalidad es adecuado para
un uso prolongado y continuado.

Cuba de coccién con fondo de acero
inoxidable AISI 316 con espesor de 20/10 a
40/10 y paredes de acero inoxidable AISI
304 con espesores de 20/10 a 25/10.

Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible.

Grifo de descarga frontal con cuerpo Unico
dotado de manija atérmica aislante.

- Tapa de acero inox AISI 304 con espesor
15/10, equipado con cremallera de acero
cromado con precarga de los
muelles y manija atérmica.

Manémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

Vélvula manual para el escape de aire para
la despresurizacion de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- 2 versiones:

. Version normal: valvula de seguridad de
muelle y de peso (segun la capacidad de la

magquina) calibrada a 0,5 bar.

. Version autoclave: junta de sujecion de
silicona alimentaria, abrazaderas
para cierre hermético de la tapa. Valvula de
seguridad calibrada a 0,05 bar

- Estructura portante de acero inoxidable con
espesor de 30/10 montada en pies de
acero regulables para la nivelacion.

- Paredes externas de acero inoxidable AlSI
304 satinado con espesor 10/10.

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 15/10.

- Calentamiento:
GAS:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacién de humo.

- Grifo con vélvula de seguridad con
termopar (version directa).
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. Eléctrico indirecto:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacién Incoloy
con potencia regulable por medio de un
variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
calentamiento para sobretemperatura o
nivel de agua insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica.

- Tension de alimentacion estandar 400V-3N-
50Hz.

VAPOR INDIRECTO:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante valvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada
a 0,5 bar, valvula de depresién manual y
manoémetro.
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MODELO cODIGO Po(TKEx)mA CAP/?I(_))IDAD DIME(u‘?TI]())NES
MARMITAS RECTANGULARES GAS

Gas de calentamiento directo

MRG-300 19001273 39 300 1200x1270x900
MRG-500 19001418 55 500 1300x1400x1000
Gas de calentamiento directo a presion

MRG-300 A 19003031 39 300 1200x1270x900
MRG-500 A 19001419 55 500 1300x1400x1000
Gas de calentamiento indirecto

MRIG-200 19003091 39 200 1000x1150x850
MRIG-300 19001421 48 300 1200x1270x900
MRIG-500 19001272 55 500 1300x1400x1000
Gas de calentamiento indirecto a presion

MRIG-200 A 19001420 39 200 1000x1150x850
MRIG-300 A 19003045 48 300 1200x1270x900
MRIG-500 A 19001422 55 500 1300x1400x1000
MARMITAS RECTANGULARES ELECTRICAS

Eléctricas de calentamiento indirecto

MRIE-200 19001414 24 200 1000x1150x850
MRIE-300 19003082 36 300 1200x1270x900
MRIE-500 19001416 48 500 1300x1400x1000
Eléctricas de calentamiento indirecto a presion

MRIE-200 A 19001274 24 200 1000x1150x850
MRIE-300 A 19001415 36 300 1200x1270x900
MRIE-500 A 19001275 48 500 1300x1400x1000
MARMITAS RECTANGULARES A VAPOR

Vapor de calentamiento indirecto

MRIV-200 19001424 - 200 1000x1150x850
MRIV-300 19003087 - 300 1200x1270x900
MRIV-500 19001426 - 500 1300x1400x1000
Vapor de calentamiento indirecto a presién

MRIV-200 A 19003089 - 200 1000x1150x850
MRIV-300 A 19001425 - 300 1200x1270x900
MRIV-500 A 19003090 - 500 1300x1400x1000
Accesorios
MODELO cODIGO DESCRIPCION

CM-2200 19084524 Kit 2 cestillos de 1/2 para marmita de 200 L

CM-2300 19084525 Kit 2 cestillos de 1/2 para marmita de 300 L

CM-4300 19084526 Kit 4 cestillos de 1/4 para marmita de 300 L

CM-4500 19084527 Kit 4 cestillos de 1/4 para marmita de 500 L

GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexién clamp 2" AISI 316

VM-M 19084529 Valvula mariposa 2,5" ISO DN50 AISI304

TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha

DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

CENA-M 19084531 Control electrénico de carga de agua en la doble pared

CECA-M 19084532 Control electrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda volumétrica
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Fagor Industrial

Marmitas rectangulares fijas gastronorm

Caracteristicas Generales

- Marmita con forma rectangular con cuba
rectangular gastronorm. Se puede
montar individualmente o enbateria.
Gracias a su solidez y funcionalidad
es adecuado para un uso prolongado y
continuado.

- Cuba de coccién con fondo de acero
inoxidable brillante AISI 316 con espesor de
25/10y paredes de acero inoxidable AlSI
304 con espesores de 20/10 a 25/10.

Grifo de descarga frontal con cuerpo tnico
dotado de manija atérmica aislante.

Tapa acero inoxidable AISI 304 con espesor
de 15/10, muelles de balance y asa
atérmica y con posibilidad de tapa aislada
bajo pedido.

- Manémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Vélvula manual para el escape de aire para
la despresurizacién de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- Mezclador orientable de bronce cromado
con agua caliente y fria.

- Vdlvula de seguridad de peso calibrada a
0,5 bar.

- Con estructura portante de acero
inoxidable.

- Viene equipada con pies de apoyo en acero
inoxidable regulables en altura y filtro de
vaciado manual de la camisa.

- Revestimiento exterior de AlISI 304.
Finamente satinado. Aislamiento térmico
garantizado por los paneles de fibra
cerdmica de alta densidad.

- Calentamiento:
GAS:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacion de humo.

- Grifo con vélvula de seguridad con
termopar (version directa).

. Eléctrico indirecto:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion
Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
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calentamiento para sobretemperatura o
nivel de agua insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica.

- Tensién de alimentacion estandar 400V-3N-
50Hz.

VAPOR INDIRECTO:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante valvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble pared a
través de la vdlvula de seguridad calibrada
a 0,5 bar, valvula de depresiéon manual y
manoémetro.
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MODELO cODIGO PO(T}E\”)CIA CAP;ELc)mAD DIME(#]?_'L()JNES
MARMITAS RECTANGULARES GN DE GAS
Gas de calentamiento directo
MGNG-280 19084264 35 280 1400x900x850
Gas de calentamiento indirecto
MGNIG-180 19001394 29 180 1000x900x850
MGNIG-280 19003083 35 280 1400x900x850
MGNIG-400 19003084 45 400 2000x900x850
MARMITAS RECTANGULARES GN ELECTRICAS
Eléctricas de calentamiento indirecto
MGNIE-180 19003046 18 180 1000x900x850
MGNIE-280 19001312 24 280 1400x900x850
MGNIE-400 19001393 36 400 2000x900x850
MARMITAS RECTANGULARES GN A VAPOR
Vapor de calentamiento indirecto
MGNIV-180 19001396 0,05 180 1000x900x850
MGNIV-280 19003049 0,05 280 1400x900x850
MGNIV-400 19003050 0,05 400 2000x900x850

Accesorios

MODELO coDIGO DESCRIPCION

GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexién clamp 2" AISI 316

VM-M 19084529 Valvula mariposa 2,5" ISO DN50 AISI304

TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha

DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

CENA-M 19084531 Control electrénico de carga de agua en la doble pared

CECA-M 19084532 Control electrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda volumétrica
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Marmitas rectangulares basculantes automaticas
con mezclador y monitor PLC

Caracteristicas Generales

- Fondo del recipiente de acero inoxidable
AISI 316 lucido, apto para productos
particularmente 4cidos, con espesor de
20/10 a 40/10.

Paredes de la cuba de coccién de acero
inoxidable AISI 304 con espesores
de 20/10 a 25/10.

- Doble pared con fondo y paredes de acero
inoxidable AISI 304.

Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible (opcional).

Grifo de descarga frontal de cuerpo

Unico equipado de manija atérmica
aislante (opcional).

- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con
espesor 15/10, equipado con cremallera de
acero con precarga de los muelles y manija
atérmica.

Manoémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

Vélvula manual para el escape de aire para
la despresurizacién de la doble pared
durante la fase de calentamiento.

Mezclador orientable de bronce cromado
con agua caliente y fria.

Vdlvula de seguridad de muelle calibrada a
0,5 bar.

Estructura portante de acero inoxidable
con espesor de 40/10 sobre pies de acero
regulables para la nivelacién y brida para la
fijacion en el suelo.

- Paredes externas de acero inoxidable AISI
304 satinado con espesor 10/10

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 15/10.

- Mezclador removible de acero inoxidable
AISI 316 con velocidad de rotacion
regulable entre los 7 y los 28 g/m con una
fuerza de hasta 386 N-m.

- Posibilidad de inversion del sentido de
marcha con el selector electrénico.

- Brazos radiales de acero inoxidable y palas
de raspado de teflén ceramico.

- Monitor PLC:

. Permite gestionar y personalizar hasta 100
programas de coccién modificables incluso
durante la elaboracién.

. Equipado con pantalla tactil y controles
manuales para el accionamiento y la carga
del agua, la inclinacién y el movimiento del
mezclador.

. Equipado con sefiales acusticas y de
mensajeria de advertencia (amarillas) para
las operaciones correctas o alarmas (rojas)
en caso de mal funcionamiento.

. Todos los pardametros son personalizables,
visualizables y modificables incluso durante
la coccion (nombre, espera/carga de agua,
tiempos, temperaturas, sondas, velocidad
de mezclado, tiempo, etc.)

- Calentamiento:

. Gas de calentamiento indirecto:
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- Encendido a través de un piezoeléctrico
manual y llama piloto.

- Calentamiento a través de quemadores
tubulares y de alto rendimiento de acero
inoxidable AISI 304.

- Parrilla de descarga de humos.
- Set de boquillas para varios tipos de gas.

- Control del nivel de agua en la doble pared
con grifos maximo/minimo con opcién de
carga de agua automatica.

- Control de presion de la doble pared a
través de la valvula de seguridad
calibrada a 0,5 bar, vélvula de depresion y
mandmetro.

. Eléctrico de calentamiento indirecto:

- Calentamiento a través de bateria de
resistencias eléctricas.

- Termostato de seguridad resistente
con bloqueo de calentamiento para
sobretemperatura o nivel de agua
insuficiente.

- Control de la temperatura (50°C — 120°C).

. Vapor de calentamiento indirecto:

- Calentamiento a través de vapor (de red del
usuario) con valvula de contrapresion que
permite una introduccién gradual del vapor
en la doble pared.

- Control de la presién en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada

a 0,5 bar, valvula de depresién y manémetro.
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MODELO cODIGO PO'{kEvld)CIA CAP/?I(_))IDAD DIME(”an%g)NES
Gas de calentamiento indirecto

MRBIG-200 M 19084239 3575 200 1674x1450x1140
MRBIG-300 M 19084240 3575 300 1874x1650x1140
MRBIG-500 M 19084241 42,75 500 1976x1835x1140
Eléctricas de calentamiento indirecto

MRBIE-200 M 19084242 24,75 200 1674x1450x1140
MRBIE-300 M 19084243 36,75 300 1874x1650x1140
MRBIE-500 M 19084244 48,75 500 1976x1835x1140
Vapor de calentamiento indirecto

MRBIV-200 M 19084245 0,75 200 1674x1450x1140
MRBIV-300 M 19084246 0,75 300 1874x1650x1140
MRBIV-500 M 19084247 0,75 500 1976x1835x1140
Accesorios

MODELO coDIGO DESCRIPCION

GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexion clamp 2" AISI 316

VM-M 19084529 Valvula mariposa 2,5" ISO DN50 AlSI304

TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha

DA-M 79084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

CENA-M 19084531 Control electrénico de carga de agua en la doble pared

CECA-M 19084532 Control electrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda volumétrica
FBM-150 79084533 Filtro boquilla de descarga para marmita 100-150 L

FBM-200 19084534 Filtro boquilla de descarga para marmita 200 L

FBM-300 19084535 Filtro boquilla de descarga para marmita 300 L

FBM-500 19084536 Filtro boquilla de descarga para marmita 500 L
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Sartenes basculantes sencillas motorizadas

Caracteristicas Generales

- Paredes de la cuba de coccién de acero - Paredes externas de acero inoxidable AISI - Grifo con valvula de seguridad con
inoxidable AISI 304. 304 satinado con espesor 10/10. termopar.
- Fondo de acero inoxidable AISI 304 con - Estante satinado de acero inoxidable AISI - Regulacién de la temperatura de 100°C a
espesor de 10 mm. Opcién: fondo 304 con espesor 20/10. 300°C
de 12 mm compuesto (9 mm hierro +3mm  _jncjinacion automética motorizada. Incluye ELECTRICO DIRECTO:
acero). ;
) un sistema basculante manual en caso de - Calentamiento a través de bateria de
- Cuba de coccién con acabado fallo. resistencias eléctricas.
antiadherente y micro-esferas de - Blogueo automético en caso de averia del - Termostato de seguridad de las
ceramica. sistema ) . )
B ] : resistencias con bloqueo del calentamiento
- Introduccion de agua en la cuba a través - Calentamiento: por sobre-temperatura.
de un grifo de un orificio.
GAS DIRECTO: - Control de la temperatura (50°C - 260°C).
- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con . . . L ) . 3
. - Encendido piezoeléctrico manual y llama - Tension de alimentacion estandar 400V 3N
espesor de 10/10 equipado con cremallera .
piloto. 50/60Hz.

de acero cromado con precarga de muelles
y manija de acero inoxidable. - Calentamiento a través de quemadores

- Estructura portante de acero inoxidable tubulares y de alto rendimiento de acero

con espesor de 20/10 montada inoxidable AISI 304.
en pies de acero regulables para - Parrilla de descarga de humos.

la nivelacion. - Set de boquillas para varios tipos de gas.
- Termostato de seguridad.
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MODELO coODIGO POTENCIA CAPACIDAD (L) DIMENSIONES
(KW) (mm)

Gas de calentamiento directo

SBG-150 M 19072688 33,01 150 1200x900x850

SBG-200 M 19079430 44,01 200 1600X900X850

Eléctricas de calentamiento directo

SBE-150 M 19072695 151 150 1200x900x850

SBE-200 M 19085076 20,1 200 1600X900X850
Opciones

coDIGO DESCRIPCION

* Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 150 L

* Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 200 L

(*) Consultar la version.
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Sartenes basculantes automaticas sobre bastidores

Caracteristicas Generales

- Paredes de la cuba de coccién de - Estructura portante de acero inoxidable - Parrilla de descarga de humos.
acero inoxidable AISI 304. cF)n Zspesor de haft§|40/1 0 mlont'adla ep’ - Set de boquillas para varios tipos de gas.
. ies de acero regulables para la nivelacion.
- Fondo: FF: g 9 § P dable AIS| - Termostato de seguridad.
. - Paredes externas de acero inoxidable

. MOd?IOS SBGA y SBEA: fondo de acero 304 satinado con espesor 10/10 - Grifo con valvula de seguridad con

inoxidable AISI 316 con espesor de 10 mm. P : termopar.
Opcion: 12 mm de compuesto (9 mm hierro - Estante satinado de acero inoxidable AISI » .

- Regulacién de la temperatura de 100°C a
+ 3 mm acero). 304 con espesor 15/10. 250°C

. Modelos SBGAX y SBEAX: fondo de acero - Inclinacién automatica con accionamiento ELECTI%ICO DIRECTO:
inoxidable AISI 316 con espesor de 15 mm. hidraulico en eje delantero ’

Opci6n: 15 mm de compuesto (12mm - Bloqueo automatico en caso de averia del - Calentamiento a través de bateria de
hierro + 3mm acero). sistema. resistencias eléctricas.

- Cuba de coccién con acabado - Sistema de calentamiento: - Termostato de seguridad de las
antiadherente y micro-esferas de resistencias con bloqueo del calentamiento
ceramica. GAS DIRECTO: para sobre-temperatura o nivel del

- . - Encendido piezoeléctrico manual o producto insuficiente.

- Introduccién de agua en la cuba a través S ) R

de un grifo de un orificio. g';gx;’)o y llama piloto (versiones SBGAX y - Control de la temperatura (100°C - 250°C).

- Tensién de alimentacién estandar 400V 3N
- Calentamiento a través de quemadores 50/60Hz.

tubulares y de alto rendimiento de
acero inoxidable AISI 304.

- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con
espesor de 10/10 equipado con cremallera
de acero cromado con precarga de muelles
y manija de acero inoxidable.
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MODELO CODIGO POTENCIA CAPACIDAD (L) DIMENSIONES
(KW) (mm)
Gas de calentamiento directo
SBGA-130 19085077 33,04 130 1600x905x930
SBGA-150 19085078 33,04 150 1600x905x930
SBGA-165 19085079 44,04 165 2000x905x930
SBGA-210 19085080 44,04 210 2000x905x930
SBGAX-300 19085082 33,75 300 1420x1840x1350
SBGAX-400 19085083 33,75 400 1420x1840x1350
Eléctricas de calentamiento directo
SBEA-130 19085084 154 130 1600x905x930
SBEA-150 19085085 154 150 1600x905x930
SBEA-165 19085086 20,4 165 2000x905x930
SBEA-210 19085087 20,4 210 2000x905x930
SBEAX-300 19085088 28,75 300 1420x1840x1350
SBEAX-400 19085089 28,75 400 1420x1840x1350
Accesorios
MODELO cODIGO DESCRIPCION
TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha
Opciones
cODIGO DESCRIPCION

*

*

*

Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 130y 150 L

Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 165,200y 210 L

Fondo de 15 mm compuesto (12mm hierro + 3mm acero) para sartenes de 300y 400 L

(*) Consultar la version.

108



Fagor Industrial

Cocedores automaticos

Caracteristicas Generales

- Cuba totalmente de acero inoxidable AlSI - Equipada de controles digitales con 3 - Grifo con vélvula de seguridad con
316 satinado. displays de 4 cifras que permiten termopar.

- Cestas de acero inoxidable AISI 316 co?ﬁgurar Ioos valores de temperatura de - Termostato de seguridad contra la
satinado. 20°Ca110°C. sobretemperatura y falta de agua.

- Posibilidad de configurar el tiempo
de coccién entendido como tiempo de

X i ) - - Calentamiento a través de bateria de
T d inoxidable AISI 304 inmersién de la cesta con intervalo minimo istenci léctri
ro inoxi n resistencias eléctricas.
apa de acero inoxidable co de 1 segundo.

espesor 15/10, equipado con cremallera de - Termostato de seguridad resistente

acero con precarga de los muelles y manija ~ ~ Indicador acUstico luminoso para la con blogueo de calentamiento

Armi advertencia de final de ciclo de coccién. i
atermica. para sobretemperatura o nivel de

Manémetro para el control de la presion en - Bloqueo de la cc;cci?r; colndreilntegro de agua insuficiente.
interi agua temporizado al final de la coccion.
el interior de la doble pared. 9 P - Control de la temperatura (50°C — 120°C).

- Tension de alimentacién estandar

. Eléctrico de calentamiento directo:

Rebosadero y grifo para la salida 'y
descarga.

- Elevacion del cesto automatico al final de

Valvula manual para el escape de aire para

la despresurizacién de la doble pared que la coccion. 400V-3N-50Hz.
se produce en |a fase de calentamiento. -Posibilidad de regulacién de la posicién de Vapor de calentamiento indirecto con doble
- Mezclador orientable de bronce cromado la cesta: primer goteo y descarga o ’

i pared:
con agua caliente y fria. descarga directa frontal.
- Calentamiento: - Doble pared con fondo y paredes de acero

- Vdlvula de seguridad de peso calibrada a inoxidable AISI 304.
0,5 bar. . Gas de calentamiento directo: i ;
- Calentamiento a través de vapor
- Estructura portante de acero inoxidable - Encendido a través de un piezoeléctrico (de red del usuario) con electrovélvula de
con espesor 20/10 sobre pies de manual y llama piloto. contrapresion que permite una
acero regulables de 150mm a 180mm. - Calentamiento a través de quemadores introduccién gradual del vapor en la doble
-Paredes externas de acero inoxidable AISI tubulares y de alto rendimiento de acero pared.
304 satinado con espesor 10/10. inoxidable AISI 304. - Control de la presion en la doble pared a
- Estante satinado de acero inoxidable AlSI - Parrilla de descarga de humos. través de la vélvula de seguridad
304 con espesor 15/10. - Set de boguillas para varios tipos de gas. calibrada a 0,5 bar, valvula de depresién y
manoémetro.
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MODELO CODIGO

Gas de calentamiento directo

CAG-1132 19084248
CAG-1223 19084249
CAG-2132 19084254
CAG-2223 19084255

Eléctricas de calentamiento directo

CAE-1132 19084250
CAE-1223 19084251
CAE-2132 19084256
CAE-2223 19084257

Vapor de calentamiento indirecto

CAIV-1132 19084252
CAIV-1223 19084253
CAIV-2132 19084258
CAIV-2223 19084260

POTENCIA
(Kw)

241
39,1
482
782

137
25,0
27,4
50,0

0,1
01
0,2
02

CUBAS

CANTIDAD

110

CAPACIDAD (L)

132
223
132+132
223+223

132
223
132+132
223+223

132
223
132+132
223+223

DIMENSIONES
(mm)

900x900x850
1250x1000x925

1800x900x850
2500x1000x925

900x900x850
1250x1000x925

1800x900x850
2500x1000x925

900x900x850
1250x1000x925

1800x900x850
2500x1000x925



